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Dresden, der 17.02.2016 

 

P r e s s e m i t t e i l u n g  
 

 

 

Neuer Kantinenbetreiber bei der SRD 

Frische und leckere Mahlzeiten für die Männer und Frauen in orange  

 

Dresden, 17.02.2016: Die SRD-Kantine hat seit Anfang Januar einen neuen Betreiber. Der 
Bauchladen eröffnet heute offiziell bei der Stadtreinigung Dresden GmbH (SRD) seine zweite 
Kantine.  

Mit dem Bauchladen als neuen Betreiber, wurde ein abwechslungsreiches, frisches und attraktives 
Speisenangebot geschaffen. Täglich erhalten über 180 SRD-Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sowie 
Gäste frisch zubereitete Mahlzeiten. Die Kantine am Tatzberg ist von 5.00 Uhr bis 14.00 Uhr geöffnet. 
Gastesser sind herzlich willkommen.  

„Unsere Mitarbeiter leisten täglich gute Arbeit. Sie haben eine gute abwechslungsreiche Verpflegung 
verdient“, sagt Burghart Hentschel, Geschäftsführer der SRD. Gesundes und frisches Kantinenessen 
ist ein wichtiger Teil des SRD-Gesundheitsmanagements.  

Unter www.bauchladen-catering.com sind die wöchentlichen Speisepläne online einsehbar. Täglich 
werden neben Suppen und Hauptspeisen auch vegetarische Gerichte, Desserts & knackige Salate 
zwischen 2,70 € und 4,50 € angeboten.  

Übrigens: Ab heute sind zwei Müllfahrzeuge der SRD mit der Bauchladen-Werbung in Dresden 
unterwegs. 

 

 

  

http://www.bauchladen-catering.com/
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Mehr zur SRD 

Die Stadtreinigung Dresden GmbH (SRD) – eine Tochtergesellschaft der Technischen Werke Dresden GmbH 
sowie der Veolia Umweltservice Ost GmbH & Co. KG – ist ein modernes, flexibles Dienstleistungsunternehmen. 
Auf der Grundlage von Erfahrung und Tradition eines seit 1873 erfolgreichen Unternehmens und als 
zertifizierter Entsorgungsfachbetrieb bietet die SRD mit modernster Technik maßgeschneiderte Lösungen für 
ihre Geschäftspartner, öffentliche Auftraggeber, Wohnungswirtschaft, Gewerbe- und Privatkunden. 
Schwerpunkte liegen in der Erfassung, Beförderung, Behandlung und Verwertung von Abfällen und 
Verpackungen aus Haushalten und Gewerbe sowie Reinigungs- und Winterdienstleistungen auf öffentlichen 
und privaten Straßen, Wegen und Plätzen und wird von Wohnungsgesellschaften sowie für Events und Open-
Air-Veranstaltungen nachgefragt. Die SRD verfügt über eine moderne und leistungsfähige Fahrzeugflotte und 
betreibt zur Aufbereitung und Verwertung der Restabfälle eine Biologisch-Mechanische 
Abfallaufbereitungsanlage (BMA).  

Die SRD, führendes Abfallwirtschaftsunternehmen im Großraum Dresden, ist ganz maßgeblicher Garant für die 
Entsorgungssicherheit der Landeshauptstadt. Eine umfassende und freundliche Kundenbetreuung hat für jeden 
Mitarbeiter der Stadtreinigung oberste Priorität. 

Mehr Informationen zur Stadtreinigung Dresden GmbH finden Sie unter www.srdresden.de.  

 

Mehr zum Bauchladen 

Das Unternehmen BauchLaden GbR resultiert aus zwei Gründern unterschiedlicher Ausrichtungen.  
Georg Bauch, Gourmetkoch mit medialer Präsenz & Genussbotschafter Sachsens, kreiert mit dem Küchenteam 
der derzeit zwei bestehenden Kantinen (SIB - Staatsbetrieb Sächsisches Immobilien- und Baumanagement I SRD 
- Stadtreinigung Dresden) frische Gerichte mit echter Handarbeit und Leidenschaft zum Beruf.  
Andreas Koreng, Fleischermeister und innovativer Querdenker, steht mit seiner traditionellen Fleischerei mit 
eigener Produktion ebenfalls für Frische, Regionalität und Qualität.  Seit der Gründung im Februar 2015, hat 
sich diese Kombination im Alltagsgeschäft und im Special Business bewährt und bisher alle Herausforderungen 
und Anforderungen der Kunden hervorragend gemeistert. Jeder unserer Kunden/Gäste hat dadurch den 
Vorteil, dass wir optimal auf die angeforderten Aufgaben reagieren und individuell auf jeden Wunsch eingehen 
können. Unseren Gästen können wir nachhaltig eine gesunde Ernährung sicherstellen. Und das zu 
angemessenen Preisen. Wir bieten unseren Gästen kulinarische Vielfalt mit dem Schwerpunkt Frische & 
Regionalität! 

Wir sind ein Produktionsbetrieb, d.h. wir kochen nicht nur selber, sondern wir produzieren auch selbst. So 
können wir schnell auf Kundenwünsche reagieren, ohne lange Bestellvorgänge. Wir verbinden hochwertige 
gastronomische Leistungen mit einem professionellen, wirtschaftlichen Gesamtkonzept, Kostentransparenz 
und Innovationskraft. Dazu kommt ein kompetentes Team mit hohem Qualitätsbewusstsein, viel Erfahrung und 
Flexibilität, Kreativität in der Präsentation und sensationellem Teamgeist. Vom einfachen guten Kaffee über die 
Mittagsverpflegung der Mitarbeiter bis hin zum Gourmetcatering. So entsteht Qualität und Nachhaltigkeit. 

http://www.srdresden.de/

